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Buglin tim dn-
yaca taninan Turk
kahvesi, Istanbul‘a
ilk kez kutsal

Ziyaretten
donen
hacilar vasitasiyla
girmis. Kanuni
Sultan Stleyman
zamaninda Yemen
| kahve ambarlarinin
- Osmanh'min kont-
rolline girmesiyle
tim Imparatorlu-
gunicecegi olmus.

ayatimizda tartisilmaz bir yer
H tutan kahvenin 40 yillik hatiri,

500 yillik tarihi var. Kemalet-
tin Kuzucu ve M. Sabri Koz un ¥ipi
Kredi vaymlamadan akan kitabh
“Tiirk Kahvesi”, sadece birigecek degil
kiltiiriimiiziin ayrilmaz bir pargas:
olan kahvenin iilkemizdeki 500 yillik
macerasim anlatiyor. Kahvenin kékleri
bir Afrika tilkesi olan Ha-
besistan’a (Etiyopya)
uzamyor. Kahvenin
Istanbul’da ilk defa
hacilann sohbet-
lerinde gecen bir
konu oldugunu
Ogreniyoruz.
Bu kahvenin,
Tiirkiye’ye giris
kanallarindan birisini
gosteriyor. Kanuni Sul-
tan Silleyman zamaninda Osmanlilarn
Kizildeniz’in iki yanina hakim olmalan
iizerine Yemen ile Habesistan’in kiy1
kesimlerinde bulunan kahve ambarlar
ve limanlar Tiirklerin kontrol{ine giri-
yor. Osmanli idaresiyle asayis sorunlari
coziiliince kahve ticareti artiyor ve
Imparatorlugun icecegi haline geliyor.
Osmanl’da kahve 6nce tarikat cevre-
lerinin ilgisine mazhar oluyor. Halveti,
Kalenderi ve Bektasi dergahlarimin vaz-
gecilmezi haline gelen kahve kendisi
de Halveti tarikatina mensup Kanuni
zamaninda saraya giriyor.

KIMLIGINI TURKLER VERDI

Tiirkiye’de bulunmadig halde diin-
yaca gecerli olan ‘Tiirk Kahvesi’ deyimi
ozel bir kahve kimligini ortaya koyu-
yor. Bu kimligin olusumunda kahve
icme ritiiellerinden, pisirme teknik-
lerine, telveden fal gelenegine kadar
bircok faktor etkili oluyor. icildikce
“barns” ve “hatir” amimsatan goniil
anahtan kahvenin bagka hicbir madde

, ve icecekte bulun-
mayan kokusu ve
sevgi dolu duma-
1 tiim diinyay1
saryor.

YAP BiR YANDAN
CARKLI

Tiirk kahvesi,
yesil tane halindey-
- ken tavada, dolapta
kavrulup ozel kaplarda sogutulduktan
sonra havanda, dibekte déviiliip ya
da degirmende cekilip pisirilmeye
hazir hale getiriliyor. Pisirilmesi kadar
sunumu da énemlidir. Sade kahvenin
yaninda lokum va da kesme seker
konulmasi eski bir adettir. Kahvenin
eski istanbul vapurlarim hatirlatacak
tarzdaki bu sunumuna “yandan ¢arkli”
da denir. Ozel kap icinde ve bir kulla-
mmbk kasiklarla alinacak recel ya da
murabba bulundurmak da bugiin unu-
tulmus eski geleneklerimizden biridir.

Yoklug

lahavie celtinr

Kithk, savas, pahalilik, ulasim,

dini ve siyasi engeller, diviz
yoklugu gibi cesitli sebeplerle yasa-
nan kahve yoklugu daha dnce goriil-
miistiir ve sikanti verici bir durum-
dur. Vakit ve saati gelince icilemeyen
kahvenin yerini hi¢ bir sey tutmaz.
Buna karsin kahve kithginda tiryaki-
ler ya piyasaya siiriilen sahte, karisik
iiriinlerle idare ederler ya da kahve

tadi veren ama kafeinicermeyen
degisik Uriinleri kahve gibi kavurup
dgiiterek pisirir ve “lahavle geke-
rek” icerler. Kenger. corekotu, arpa.
badem, kakule, badem, menengic,
nohut kahve bulunamadigi zaman
yerine icilen iceceklerdir.



